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Ridicarea stachetei in materie de igiena
Procesele superioare conduc la Produse superioare

Deveniti crema culturilor cu Alfa Laval

Aflati cum Alfa Laval poate ajuta la reducerea
consumului de energie, apa si substante
chimice la unitatea de procesare a laptelui.

Contactati unul dintre expertii nostri astazi




Industria produselor lactate este o piatra de temelie a economiei globale,
producand 549 de tone metrice de lapte de vaca numai in 2023. Ofera
O sursé vitala de nutritie, sustinere economica si semnificatie culturald,

dar pe masura ce industria produselor lactate evolueaza, la fel evolueaza
Si provocérile cu care se confrunta procesatorii de lactate.

Tn primul rand, imbunatatirea sustenabilitatii a devenit un punct central al peisajului
procesdarii produselor lactate. Avand in vedere controlul tot mai mare asupra impactului
asupra mediului, necesitatea de a reduce consumul de energie, apa si substante chimice,
echilibrand in acelasi timp nevoia de rentabilitate, nu a fost niciodatd mai importanta.

Apoi, exista provocarea de a obtine o igiena superioara pentru a indeplini (si a depasi)
standardele stricte de siguranté alimentara din industria produselor lactate. Integrarea
tehnologiilor de ultima oré pentru a mentine standarde stricte de igiend devine mai
importanta ca niciodata

Dincolo de sustenabilitate si igiena, procesatorii de lactate cautd, de asemenea, modalit&ti
de optimizare a proceselor si de crestere a valorii. Echipamentele de prelucrare

a produselor lactate trebuie sa fie proiectate pentru a oferi o valoare sporita in fiecare etapa
a ciclului de productie, de la manipularea materiilor prime pané la ambalarea produsului final.
Adéugati la aceasta provocarea de a aborda preferintele in schimbare ale consumatorilor i
tendintele dietetice si aveti un mediu competitiv care necesita agilitate, inovatie si previziune.

De la ferm& pana la masa, abordarea acestor puncte sensibile este esentiald pentru
rezilienta si sustenabilitatea pe termen lung a industriei globale de prelucrare a produselor
lactate. Cititi mai departe pentru a vedea cum Alfa Laval poate ajuta procesatorii de
lactate sé&-si ducé productia de lapte la urmatorul nivel cu echipamentele, sistemele i
expertiza noastra.
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https://www.statista.com/statistics/263952/production-of-milk-worldwide/#:~:text=The%20volume%20of%20cow%20milk,around%20549%20million%20metric%20tons.

Cresterea sustenabilitati

Odata cu cresterea gradului de constientizare la nivel
mondial cu privire la impactul asupra mediului si

conservarea resurselor, procesatorii de lactate se
confruntd cu o presiune imensa pentru a-si iImbunéatéi
practicile sustenabile.

Reducerea consumului de energie, apé si substante chimice
nu este doar un scop, ¢i 0 necesitate pentru operatiuni
responsabile. Minimizarea amprentei ecologice, In special in
fata schimbarilor climatice Tn crestere, a deficitului de apa i
a cresterii cererii de energie au devenit un obiectiv de baza

care nu poate fi ignorat.

Mai mult, urmarirea practicilor sustenabile se aliniaza
preferintelor consumatorilor pentru produsele lactate produse
in mod etic si ecologic, care, la randul lor, deschid ugile catre
noi piete si sporesc reputatia marcii.

Imbratisarea sustenabilitatii este usoara cu Alfa Laval.
Tehnologiile noastre extinse de separatoare si schimbatoare
de caldura cu placi, cum ar fi seria H-Line, sunt concepute
special pentru a imbunétati sustenabilitatea in procesarea
produselor lactate fard a compromite vreodaté performanta.

In calitate de experti globali in aplicatii, tendinte si evolutii
in domeniul produselor lactate, puteti conta pe Alfa Laval
pentru a va ajuta sa indepliniti cele mai inalte standarde de
igiena si sustenabilitate.

Seria Alfa Laval H-Line

Separatoarele de produse lactate din seria Alfa Laval H-Line ofera un design ermetic
unic, alimentat in partea de jos, care oferd o eficientd superioara a degresarii
laptelui, mentinand in acelasi timp o calitate premium a produsului in comparatie cu

centrifugele traditionale. Designul nostru ermetic de top in industrie previne risipa de
produse, consuméa mai putind apa si energie si mentine cele mai inalte standarde de
igiena, reducand in acelasi timp amprenta de carbon si OPEX.
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https://www.alfalaval.us/products/separation/centrifugal-separators/separators/dairy/h-series/?utm_source=media&utm_medium=brochure&utm_campaign=%20nam_usa_al_al_a_dairy-bb_medbroc_ebook-1&utm_content=h-series

Ridicarea stachetel in materie de igiena

Mentinerea unei igiene superioare nu este negociabila in procesarea produselor lactate.

Cu reglementari stricte si asteptari ale consumatorilor pentru produse alimentare sigure si igienice,
procesatorii de lactate trebuie sa acorde prioritate curateniei la fiecare pas al procesului de productie.
Riscurile, cum ar fi cresterea microbiand, contaminarea incrucisata si pericolele legate de alergeni, nu
numai ca va pot pune produsele in pericol, ci si reputatia afacerii dvs.

Din fericire, echipamentul de procesare igienic al Alfa Laval este proiectat meticulos pentru a indeplini cele mai
stricte standarde de igiena si pentru a facilita curétarea usoara, reducand in acelasi timp murdaria. De asemenea,
reduce amprenta de carbon pentru producétorii de lactate care solicité performante remarcabile si eficienta totala.

De la piese de schimb, intretinere si asistenta
pana la imbunatatiri si servicii de monitorizare
in timp, Portofoliul de Servicii 360° Alfa Laval

va poate ajuta sa depasiti orice provocare de
service si sa va optimizati procesele pentru
a imbunatati sustenabilitatea si profitabilitatea.

Alfa Laval Hygienic Line

Aceasta gama premium de schimbatoare de caldura cu placi a fost
dezvoltata cu accent pe igiend si reducerea consumului de energie, apéa

si medii de curatare. Construité cu o medie de 10% mai putin otel, linia
Hygienic imbunatéateste eficienta energetica cu pana la 15% fara a sacrifica
performanta n procesarea produselor lactate.

Alfa Laval FrontLine

Dezvoltata special pentru aplicatii alimentare, aceastd gama premium de
schimbatoare de caldura utilizeaza garnituri fara lipire fabricate din materiale
conforme FDA care reduc intretinerea si cresc timpul de functionare.

Indeplineste cele mai stricte cerinte privind controlul igienic, oferind in acelasi
timp un tratament bland al produsului.
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https://www.alfalaval.us/products/heat-transfer/plate-heat-exchangers/gasketed-plate-and-frame-heat-exchangers/hygienic-line/?utm_source=media&utm_medium=brochure&utm_campaign=%20nam_usa_al_al_a_dairy-bb_medbroc_ebook-1&utm_content=hygienic-line
https://www.alfalaval.us/products/heat-transfer/plate-heat-exchangers/gasketed-plate-and-frame-heat-exchangers/frontline/?utm_source=media&utm_medium=brochure&utm_campaign=%20nam_usa_al_al_a_dairy-bb_medbroc_ebook-1&utm_content=frontline
https://www.alfalaval.us/service-offering/

Procesele Superioare
conduc la Produse
Superioare

Una dintre provocarile cheie in procesarea produselor lactate este obtinerea unei calitati
superioare a produselor si furnizarea de produse lactate consecvente, sigure si aromate.
lar aceasta provocare se intensifica atunci cand luam in considerare imperativul ecologic
de a minimiza consumul de deseuri si resurse.

Procesatorii de lactate trebuie s navigheze prin peisaje operationale complexe pentru

a extrage valoarea maximé din materiile prime, reducand in acelasi timp pierderile si impactul
asupra mediului. Factori precum consumul de energie, consumul de apéa si aportul de
substante chimice necesité solutii inovatoare pentru a reduce amprenta de carbon fara

a compromite calitatea sau siguranta produsului.

Aici, Alfa Laval devine cel mai mare aliat al dvs. Expertiza noastra in procesarea de inalta
eficienta si manipularea delicaté a produselor permite procesatorilor de lactate s& obtina
randamente mai bune, s& reduca deseurile si sa produca cea mai inalté calitate posibila
a produselor.

Studiu de caz: Membrane Profitabile

Arla, un mare producéator de lactate scandinav, a transformat zerul — candva considerat deseu — in aditivi
alimentari valorosi, folosind membranele Alfa Laval. Pe langa transformarea a ceea ce odatéa

a fost deseu intr-un produs extrem de rafinat, membranele Alfa Laval sunt folosite si pentru curatarea apei
utilizate In procese potrivite, rezultand o reducere cu trei procente a consumului de apa si energie.
Prin rafinarea zerului in ingrediente alimentare functionale, Arla nu numai ca a crescut profitabilitatea, ci

a contribuit si la sustenabilitatea mediului, un rezultat pe care il considerdm cool.

Cititi studiul de caz complet

Membranele spiralate Alfa Laval ultrafiltration (UF)

Alfa Laval Ultrafiltration este unul dintre produsele noastre cele mai versatile pentru eficienta
si flexibilitatea lor. Cu un design sanitar si compact, aceste membrane de ultrafiltrare

sunt personalizate pentru prelucrarea produselor lactate. Functionand la cea mai mica
temperatura posibila, acestea oferd un consum redus de energie care, pe langa investitiile
initiale reduse si costurile de inlocuire, le fac o alegere rentabild si sustenabila.
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Devenitl crema productiel
cu Alfa Lava

Navigarea printre provocarile unice pentru procesarea produselor lactate necesita rezilienta,
adaptabilitate si o intelegere profunda a tendintelor industriei si a preferintelor consumatorilor.
De asemenea, este nevoie de parteneri care sunt la fel de pasionati de succes ca si dvs.

Echipamentele si solutiile de prelucrare a produselor lactate Alfa Laval reprezintd o schimbare de
paradigmé catre sustenabilitate, igiena superioara si procese optimizate.

Prin utilizarea tehnologiilor noastre inovatoare, a parteneriatelor strategice si a intelegerii profunde
a provocdrilor din industria produselor lactate, va putem da puterea de a prospera intr-un peisaj dinamic
si competitiv, conducand in acelasi timp rezultate pozitive de mediu si economice pentru afacerea dvs.

Scopul nostru este de a crea un viitor in care inovatia si sustenabilitatea s& devina semnele distinctive
ale procesatorilor de lactate din intreaga lume. Ce vis revigorant, intr-adevar.

Programati o consultatie gratuita, fara obligatii, cu
unul dintre expertii nostri, care va discuta despre
nevoile dvs. specifice si va va oferi informatii care
va pot ajuta sa va pregatiti:

Discutati despre importanta sustenabilitatii in procesarea produselor lactate, concentrandu-va
pe reducerea consumului de energie, apa si substante chimice

Explorati cea mai buna optiune pentru mentinerea unei igiene superioare in procesarea
produselor lactate pentru a indeplini standardele stricte de siguranta alimentara

Abordati necesitatea de a obtine randamente mai bune, de a reduce deseurile si de
a imbunatati calitatea produsului

Vorbiti despre nevoia procesatorilor de lactate de a-si optimiza procesele pentru a extrage
valoare maxima din materiile prime, reducand in acelasi timp deseurile si consumul de resurse

Rezervati acum
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